


FOTOS: MARKTSCHWARMER, JOASIA FIDLER-WIERUSZEWSKA

n der Steglitzer Schlofistrafe 94 fir-
miert ein ungewohnlicher Discoun-
ter. Bei Sirplus gibt es alles, was auch
andere Supermdrkte im Sortiment haben:
Lebensmittel, Kithlwaren, Obst, Gemiise, Back
waren oder Kosmetik — nur viel gtinstiger. Denn
in den Regalen und Auslagen finden sich fast aus-
schlieflich Produkte, deren Mindesthaltbarkeits-
datum bald oder bereits {iberschritten ist.
.Bevor wir abgelaufene Lebensmittel zum
Verkauf anbieten, werden sie von unserem Qua-
litdtsmanagement sorgfdltig auf ihre Genief’-
barkeit gepriift®, sagt Sirplus-Geschdftsfithrer
Raphael Fellmer. Zu den internen Kontrollen
zdhlten beispielsweise regelmdfige sensorische
Tests nach gangiger HACCP-Praxis. ,Neben Hun-
derten geretteten Lebensmitteln bieten wir auch
Kosmetikprodukte an, die entweder nicht mehr
so lange haltbar sind oder aus diversen Griinden
ausrangiert wurden®, so Fellmer. ,Und Obst und
Gemiise konnen wir retten, auch wenn es schon
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zu reif ist oder Schonheitsfehler hat.“

Fiir seine fiinf Berliner Sirplus-Rettermarkte
und den Online-Shop bezieht das 2017 gegriin-
dete Start-up mit mehr als 150 Beschaftig-
ten seine Waren vor allem von Groffhidndlern,
Produzenten und Landwirten. ,Wenn die ihre
tiberschiissigen Produkte kostengiinstig an uns
abgeben, reduzieren sie Entsorgungskosten®, sagt
Fellmer, ,und im Gegenzug sparen unsere Kun-
den im Schnitt rund 30 Prozent, teilweise sogar
90 Prozent.“ Bis heute habe man schon rund
4.000 Tonnen noch geniefbare Lebensmittel
retten konnen.
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Uber den Online-Shop verkauft Sirplus derzeit
knapp 300 unterschiedliche Produkte. ,,Der Ren-
ner sind unsere Boxen-Abos — aktuell bekom-
men {iber 5.500 Kunden monatlich eine von uns
zusammengestellte Box.” Schritt fiir Schritt soll
in den ndchsten Jahren das komplette Sortiment
der Rettermarkte per Lieferservice erhdltlich sein.
Profitabel arbeitet das Unternehmen noch nicht.
Mit mehreren Mio. Euro sind Investoren eingestie-
gen, und knapp eine Million kam im Zuge einer
Crowdinvesting-Kampagne zusammen.

Per App zu weniger Miill
Immer mehr Start-ups und Initiativen tra-
gen dazu bei, Lebensmittelverschwendung und
Miillaufkommen einzuddmmen. Denn Jahr fiir
Jahr landen allein in Deutschland tiber 18 Mil
lionen Tonnen Lebensmittel im Miill: Essens-
reste aus der Gastronomie, vermeintlich abge-
laufene Ware, undsthetisches Obst und Gemiise.
Die einst in Berlin gegriindete Initiative Foodsha-
ring zum Beispiel vernetzt iiber ihre Online-Platt-
form Betriebe, die iibrig gebliebene Waren loswer-
den wollen, mit Privatpersonen, die diese dann
abholen, selbst verbrauchen oder verteilen Kén-
nen. Uber eine Smartphone-App fiithrt das dini-
sche Unternehmen Too good to go mit Deutsch
land-Sitz in Berlin seine Nutzer zu Restaurants,
Cafés, Hotels oder Backereien, die zu festgeleg-
ten Zeiten uiberschiissige Mahlzeiten verkau-
fen — mindestens um die Halfte giinstiger als
der Originalpreis.

Verpackungs- und Plastikmiill vermeiden
will Fandli (demnadchst: Alpakas), ein Berliner »

18
Mio.

Tonnen

Lebensmittel landen
jahrlich in Deutschland
im Mill, darunter
Speisreste aus

der Gastronomie und
abgelaufene Ware.
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Obst und
Gemiise konnen
WIr retten, auch
wenn es schon
zu reif ist oder
Schonheitsfehler
hat.

Raphael Fellmer
Geschaftsfiihrer Sirplus
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31.000

Mitglieder in Berlin
hat die Initiative
Marktschwarmer,
die Kunden und
regionale Erzeuger
zusammenbringt.

Dr. Mateusz Hartwich,
IHK-Branchenmanager
Handel
Tel:030/31510-827
mateusz hartwich@
berlin.ihk.de
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Lieferdienst fiir Lebensmittel und Drogeriearti-
kel. Die bestellten Produkte werden in Pfand
glaser gefiillt, die die Kunden bei der nachsten
Lieferung wieder abgeben kénen. Und den Miill
im Take-away-Geschdft reduziert das Start-up
Vytal. Wer sein Essen bei einem der weit {iber
100 Berliner Vytal-Partner-Restaurants per App
vorbestellt und abholt, bekommt die Mahlzeiten
in Mehrwegschalen und -schiisseln.

Gezielter ernten, produzieren, abpacken

Auf die Kombination aus Online-Shop und Bau-
ernmarkt setzt die in Paris gegriindete Initiative
Marktschwarmer, die seit 2014 auch in Deutsch-
land aktiv ist. Kunden, die Lebensmittel von regio-
nalen Landwirten und Produzenten beziehen
wollen, miissen sich zundchst tiber die Markt-
schwarmer-Internet-Plattform als Mitglied einer
Schwarmerei in der Nachbarschaft registrie-
ren lassen. Allein 26 Schwdrmereien mit tiber
31.000 Mitgliedern gibt es in Berlin, weitere sind
im Aufbau.

Eine Schwarmerei wird von sogenannten
Gastgebern betrieben, die einmal in der Woche
flir etwa zwei Stunden an bestimmten Orten
Kunden mit Erzeugern zusammenbringen. Sie
verteilen dann die vorher online georderten und

Fandli transportiert
die Produkte in
Pfandglcisern.

Bei der ntichsten
Bestellung geben
Kunden diese

dann wieder ab

bezahlten Produkte an die Besteller. Im Mdrz
haben die Berliner Schwarmereien laut Jacques
Wecke im Schnitt einen Umsatz um die 10.000
Euro gemacht. Der Deutschland-Projektleiter sitzt
mit einem kleinen Team in Berlin.

Von einer Bestellsumme von 100 Euro gehen
8,35 Euro an die lokale Schwdrmerei und 10 Euro
an Weckes Marktschwarmer-Team. ,Die Abgaben
an uns werden fiir die Nutzung und die kontinu-
ierliche Verbesserung der Internet-Plattform, den
Aufbau und die Koordination des bundesweiten
Netzwerks, fiir die Unterstiitzung von Gastge-
bern und die Betreuung von Erzeugern sowie fur
Personalkosten verwendet. Zudem tibernehme
man die Gebtihren fiir die Zusammenarbeit mit
Zahlungsdienstleistern.

Fur Erzeuger hat das Marktschwarmer-Mo
dell den Vorteil, dass sie nur bereits verkaufte
Ware mit zum Markt nehmen. , Deshalb gibt es
keine Lebensmittelverschwendung wie auf einem
reguldren Wochenmarkt®, sagt Jacques Wecke.
s~Auflerdem finden die Verteilungen in der Regel
am frithen Abend statt, sodass die Anlieferun-
gen mit anderen Absatzwegen kombiniert wer-
den kénnen.” Und weil der Online-Verkauf zwei
Tage vor der Verteilung um Mitternacht endet,
konnen die Bestellungen gezielt geerntet, produ-

ziert und abgepackt werden. Getes-
tet werde derzeit auch die Kombina-

tion aus wochentlicher Abholung und
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